ROMANIA
Judetul Galati
Comuna Draganesti
Telefon 0236 820130
e-mail: pdraganesti(@yahoo.com
Nr. 8586 din 15.11. 2023

CAIET DE SARCINI

PACHETE ALIMENTARE PENTRU SCOALA
GIMNAZIALA Nr. 1 DRAGANESTI JUDETUL GALATI

Cod CPV: 55524000-9 - Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire §i constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul isi va elabora propunerea in vederea atribuirii
contractului de achizitie publica de furnizare - pregitirea, prepararea si livrarea zilnica a pachetului
alimentar pentru elevi, la sediul Scolii Gimnaziale nr. 1 Draganesti jud. Galati si la scolile si

gradinitele aflate in coordonarea acesteia. Cerintele prezentului caiet de sarcini sunt minimale.

Organizarea si desfasurarea achizitiei se desfasoard conform prevederilor cuprinse in: Legea
nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificarile si completdrile ulterioare; HG nr. 395/2016,
privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea
contractului de achizitie publica /acordului cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice,
cu modificarile si completirile ulterioare; O.U.G. nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii
Programului-pilot de acordare a unui suport ~ alimentar pentru prescolarii si elevii din
450 de unititi de invatamant preuniversitar de stat, cu modificarile si completarile

ulterioare;

HG. 928/2023 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de

acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitafi de invatamant



preuniversitar de stat.
- Procedura interna PROCEDURA PROPRIE privind achizitia publica de servicii prevazute
in ANEXA 2 la Legea nr. 98/2016.
- Orice alte acte normative in vigoare care reglementeaza achizitiile publice. Pentru
consultarealegislatiei in domeniul achizitiilor publice poate fi accesat site-ul www.anap.ro.
Organizarea si desfisurarea procedurii de achizitie se desfagoard conform procedurii proprii
simplificate elaborata in conformitate cu:
- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice;
- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica /acordului cadru din Legea 98/2016

privind achizitiile publice.

I. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie furnizarea, respectiv pregatirea, prepararea
si livrarea zilnica a hranei pentru elevii Scolii Gimnaziale nr. 1 Draganesti comuna Dragéanesti si
la $co.lile si gradinitele aflate in coordonarea acesteia, sub forma de pachet alimentar, cu data
inceperii prevazuti in contract. Valoare maxima pachet alimentar - 13,76 Iei fara TVA, respectiv
15 lei inclusiv TVA. Numar estimat (_ie beneficiari: 451elevi
CANTITATI NECESARE
Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare si valoric aferente contractului de prestari
servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar s-a tinut cont de  Adresa nr.2525
din 01.11.2023 transmisa de citre Scoala Gimnaziala nr.1 Dragénesti
Nr. De copii beneficiari la acea data este de 451, zile de curs conform structurii anului scolar
este 140 .
140x451x 15 lei valoarea maxima cu TVA/ suport alimentar = 947.100,00 lei TVA inclus
140x 451x 13,76 valoarea maxima in lei fara TV A/ suport alimentar = 868.806,40
Valoarea este aferenta anului scolar 2023-2024, achizitorul nefiind obligat sa cheltuiasca
intreaga valoare, decontarea si plata se va face in functie de serviciile prestate in baza comenzilor
ferme primite de la achizitor prin reprezentantul unitatii de invatamant. Plata se va face lunar in

termen de 30 de zile de la receptie prin confirmarea zilnica a avizelor de insotire de catre persoana



desemnati de directorul unitatii de invatdmant.

Furnizorul se obligi si asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru elevii
care frecventeaza cursurile Scolii, in conformitate cu Ordonanta de urgenta a Guvernului nr. 77 /
2023, privind aprobarea continudrii programului pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 450 de unitdti de invatamaént preuniversitar de stat, cu modificarile si
completarile ulterioare. Obiectul contractului de achizitie publicd il constituie prestarea de
Servicii de catering, respectiv in conditiile stabilite prin Anexa nr. 2 — Specificatii tehnice si
Anexa nr. 3 — Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru

prescolari si elevi din Normele metodologice de aplicare a prevederilor O.G. nr. 77/2023.

CONSIDERATII GENERALE:

DESCRIEREA FURNIZARII DE PRODUSE:

Ofertantul se obliga la furnizarea de pachete alimentare pentru Scoala Gimnaziala nr. 1
Driganesti comuna Draganesti judetul Galati, in conditiile stabilite prin prezentul caiet de sarcini.

Furnizarea produselor alimentare se va efectua dupd cum urmeaza:

Denumire contract COD CPV Termen furnizare produse

PACHETE ALIMENTARE PENTRU:  |55524000-9 - Zilnic intre orele:

- Scoala gimnaziala nr. 1 Draganesti, |Servicii de -10.00 - 11.00 pentru
catering pentru toate clasele / grupele

- Gradinita cu program normal nr. 1~ [scoli (Rev.2) -10.00 - 11.00 pentru

Drigénesti, toate clasele / grupele

- Scoala Gimnaziala nr. 1 sat Malu — -10.00 - 11.00 pentru

Alb comuna Dréganesti, toate clasele / grupele

- Gradinita cu program normal nr. 1 sat -10.00 - 11.00 pentru

Malu — Alb comuna Dragénesti toate clasele / grupele

Programul si modul de livrare a pachetului alimentar poate fi modificat de reprezentantii
unitatii de invitamant, in functie de scenariile de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute
de legislatia in vigoare.

Dreptul de a beneficia de pachet alimentar pe perioada cursurilor, conform structurii anului



scolar, il au:
- elevii / prescolarii prezenti la activitagile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii
anului scolar. Pachetul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin

lege ca zile nelucratoare.

Alte informatii

1 . In cazul in care cursurile sau anul scolar se suspenda, din cauze legate de pandemia de
SARS-Cov-2 sau orice alte cauze, furnizarea suportului alimentar se poate suspenda la

solicitarea expresa a achizitorului.

2. In situatia in care elevii si prescolarii beneficiari participa la activitati didactice prin

intermediul tehnologiei si al internetului si nu prin prezenta fizica la scoala, din cauze legate

de pandemia de SARS-Cov-2 sau alte cauze, conform scenariilor de organizare si desfasurare

a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, prestatorul, la solicitarea expresa a

achizitorului, va furniza pachete alimentare pentru acesti elevi. Modalitatea concreta de

furnizare a pachetului alimentar in aceste cazuri se va stabili in functie de scenariile de

organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare la momentul respectiv.



Data limita de consum al produselor transportate de la furnizor cétre unitatile scolare va fi
de 24 de ore.

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite elevilor se va
transmite prestatorului zilnic, pana cel tarziu la ora 9:00 pentru masa ce se va servi in aceeasi zi, pe
baza foii zilnice de prezenta a elevilor.

Receptia se va face zilnic de catre autoritatea contractanta prin personalul desemnat de
directorul unitatii de invatamant.

Prestatorul va prezenta la livrare procesul verbal de receptive a hranei insotit de declaratia
de conformitate.

Avand in vedere faptul ci nu existd cantind sau spatiu amenajabil in scopul servirii mesei,
in cadrul scolii ,,Scoala Gimnazialda Nr. 1 Drigéanesti, consiliu de administratie al Scolii
hotiriste ca suportul alimentar , constd intr-un pachet alimentar, compus dupéd variantele
orientative de meniu, care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publica, care sunt
exemplificate in anexa nr.2 si anexa nr.3 de la Normele metodologie de aplicare a OUG 77/2023,

redate mai jos:



Variantele orientative de meniu, redate mai jos:
1. Sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume (rosii, castravete, salatd, etc.)
2. Sandbvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosatd la gratar cu legume crude
(gogosar, varza, morcov).
3. Sandvici cu salam uscat: baghetd/chifld, salam uscat, cascaval, salatd, ardei.
4.Sandvici cu suncd de porc/pui: bagheti/chifla, suncd de porc/pui, cascaval, salatd,
ardei/rogii.
5.Sandvici cu ceafu/ cotlet de porc la gritar sau cuptor cu ardei, salata, rosii
6. Sandvici cu piept de curcan la cuptor sau gratar si legume crude

7. Sandbvici cu branzd tip Feta, avocado, misline si rosii.

Pachetul alimentar trebuie si contind si un fruct intreg la alegere: mar, para, banana,
mandarina/clementina, portocala etc. (care va fi diversificat de comun acord cu autoritatea
contractanta).

Variantele de meniu enumerate mai sus pot fi adaptate de achizitor in funcfie de
modificarile legislative ce pot interveni pe durata deruldrii contractului de furnizare.

Pachetul alimentar trebuie pregitit in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si
la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

Continutul pachetului alimentar cat si tipul acestuia vor putea fi adaptate in functie de

modificirile survenite in legislatia aplicabila, la cererea achizitorului.

CONSIDERATII PRIVIND INTOCMIREA PROPUNERII TEHNICE:

Se vor distribui numai produse alimentare obtinute in unitdti autorizate/ inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranfa alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor in vigoare.

Produsele distribuite vor respecta cerintele previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011
al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr.
1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei
1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului



European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

La prepararea pachetelor alimentare se vor folosi gramajele indicate in refetarele
mentionate in cadrul acestui caiet de sarcini;

Pachet alimentar, compus din:

Ingredient Cantitate Procent din greutatea

totald a pachetului
80¢g Maximum 50%

produse de panificatie din faina integrala

(péine feliata sau batoane/chifle)

Produse din carne si/sau branzeturi/derivate din 40g Minimum 25%

lapte

Legume (rosii, castraveti, salata sau 40g Maximum 25%

alte produse similare)

Fruct intreg-la alegere: mere, pere, portocale, banane, mandarine/clementine. etc. (care va fi

diversificat).

in cazul in care vor exista grupe speciale de consumatori, elevi cu diferite afectiuni, alergii,
intolerante alimentare, etc (demonstrate prin declaratiile pe propria raspundere a parintilor si
prezentarea de documente medicale), ofertantul isi va asuma prin propunerea tehnica pregétirea,
prepararea si livrarea si a acestor pachete alimentare cu regim special. Pretul pentru aceste pachete
va fi acelasi. Autoritatea contractanta va comunica furnizorului tipul de regim si produsele permise
de regimul alimentar al elevului cu probleme. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se
previd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare locatie si elev. |

Pentru respectarea principiilor de hrana sanitoasa, pachetele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si vor fi depozitate in conditii de sigurantd
alimentars, stabilite de catre autoritatea contractantd in conformitate cu prevederile legislatiei
sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor.

Alimentele componente ale pachetului alimentar trebuie si respecte prevederile Legii nr.
123/2008 pentru o alimentatie sdnatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului

ministrului sanatdgii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate

prescolarilor si gcolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii



sanitoase pentru copii si adolescenti.

Fiecare unitate de invatamant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numérului de copii..

De asemenea scoald are deplina libertate in a alege tipul sandviciului si fructului ce vor fi
livrate zilnic.

Furnizorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar va pastra si va prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unitatea scolard, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupé caz;
scoala are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecérei distributii.

Ofertantul va avea obligatia ca in cadrul ofertei tehnice sa prezinte DOAR

PROCENTUAL, o defalcare a costurilor per portie pe urmdtoarele categorii:

a) Materie prima

b) Prepararea hranei

¢) Distributie

CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificirile si completérile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta opdrita - cagcaval.

SIGURANTA SI PERISABILITATE BIOLOGICA
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare

va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii, pentru sandviciuri. Pentru depozitare in scoli se vor

folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in condifii



de siguranta alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar — unitatea
de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale.

Toate alimentele vor fi depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricaror contamindri probabile, ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitirii sdnata{ii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare.
in particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul
contaminarii.

Toate alimentele si ingredientele folosite la pregétirea si prepararea hranei trebuie sa fie
proaspete pentru a nu pune in pericol s@nétatea copiilor.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie menginute la temperaturi care sa nu
prezinte risc pentru sinitate. Potrivit normelor privind siguranta alimentelor, se vor permite
perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se
adapteze modalititilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire in cazul in care se
constati unele deficiente in furnizarea produselor, acestea se vor comunica in scris furnizorului.

fn cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la
starea de sinatate a beneficiarilor, coordonatorul local de program si/sau directorul scolii vor avea
dreptul si sisteze distribuirea hranei, furnizorul va fi obligat s inlocuiasca alimentele neconforme
cu unele corespunzitoare, fard a pretinde pla{i suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 ore de la
primirea notificarii. Daca deficientele nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa

procedura de reziliere a contractului cu toate consecintele care decurg din aceasta.
CONDITII PENTRU TRANSPORT $I DISTRIBUTIE
Pachetele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare numai cu

mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor,

dotate cu instalatii frigorifice corespunzitoare in functie de pachetul alimentar  transportat.



- Nu se va accepta transportul pachetelor alimentare impreuna cu alte produs
alimentare sau nealimentare.

- Sandviciurile trebuie si fie ambalate fiecare in parte, iar apoi ambalate/asezate in pungi de
unica folosintd impreuna cu fructul. Modalitatea de ambalare va fi sub forma de pachet unitar,
sandviciurile si fructul nu vor fi livrate separat.

- Produsele vor fi transportate astfel incit si se evite lovirea lor pe timpul transportului si
manipularii.

- Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricdror contaminéri probabile, ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitirii sdnatatii sau contamindrii in asa mod incéat nu se vor putea consuma in acea stare.
In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sd se minimalizeze riscul
contaminarii.

- Toate alimentele si ingredientele folosite la pregatirea §i prepararea hranei trebuie s fie
proaspete pentru a nu pune in pericol sanatatea copiilor.

- Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu
prezinte risc pentru sinitate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in
afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitdtilor de

preparare,transport, depozitare, prezentare si servire

METODE DE TESTARE $I CONTROL

Pachetele alimentare distribuite conform prevederilor OUG nr. 77/2023, se analizeaza doar
in laboratoare, autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metode de analiza
acreditate.

Ofertantul are obligata prelevirii de probe la sediu, care se vor pastra 48 de ore de la data
prelevirii in recipiente corespunzitoare, sigilate si etichetate corespunzator, in spatiu frigorific
special destinat si adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperaturd actualizat de
persoana responsabild desemnaté.

Unitatile de invatamant in care se desfisoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare. In acest sens ofertantul va
prezenta zilnic 0 mostra gratuita.

- in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la

starea de sinitate a beneficiarilor, coordonatorul local de program si/sau directorul scolii vor avea



dreptul si sisteze distribuirea hranei, prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele neconforme
cu unele corespunzitoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 ore de la
primirea notificdrii. Daca deficientele nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa

procedura de reziliere a contractului cu toate consecintele care decurg din aceasta.

DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent,conform Ordinului ministrului s@natatii publice nr.2209/4469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificérile si completirile ulterioare, si fisa de
aptitudini specifice activititii desfédsurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355 /
2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completérile ulterioare.

Fiecare salariat / persoand care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor / hranei va
mentine igiena personali si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul furnizorului
care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului si catre prescolari si elevi, va avea

controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.



AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE
In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului

European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la

produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006

ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a

Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE

a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si

a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezintd

inscrise prin etichetare urmaétoarele elemente obligatorii:

- denumirea produsului: de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu cagcaval si salatd
etc.

- lista ingredientelor;
substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%, cascaval y%
etc;

- cantitatea neté;

- data - limita de consum, sub forma: ,,Expira la data de..." cu inscrierea necodificatd a zilei,
lunii si anului; intrucat data limita de consum a produselor transportate de la furnizor la
unititile scolare va fi de 24 de ore, ofertantul trebuie sa mentioneze pe eticheta ora
producerii/ambaldrii.
conditii de depozitare; se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura
pentru mentinerea parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;

- 0o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionald trebuie si con{ind urmitoarele elemente: valoarea energetica,

grisimi, acizi grasi saturafi, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine



Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaraia este prezentata in format liniar.
- mentiunile privind lotul: in cazul in care data limitd de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesara inscrierea lotului;
- avand in vederea destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor elemente de
avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".
- denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu

informarea consumatorilor

Pentru grupele speciale de consumatori, pachetele vor fi inscriptionate obligatoriu cu
numele elevului.

in cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie publicd si care nu se supun
prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat" se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul - data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT".

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi maxim 15 lei inclusiv TVA, pentru un elev,
care cuprinde si pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a

acestora, dupa caz.

CERINTE MINIME OBLIGATORII

Cerinta 1

Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba ca obiect de activitate autorizat servicii de
catering; document de inregistrare (autorizatiec) DSVSA pentru locul de preparare /pregatire

hrana.

Prestarea serviciului de catering se va face cu respectarea specificatiilor tehnice previzute in

anexa 2 din Normele metodologice de aplicare a OUG 77/2023

Cerinta 2

Lista cu personalul angajat

Operatorul economic va prezenta in propunerea tehnica o lista cu persoanele implicate in
derularea contractului din care unul sa fie calificat bucitar sau lucrator in alimentatie. Se va
atasa Ia propunerea tehnica documentul de calificare si documentul care atesta forma de
colaborare (contract de munc#/ colaborare)

« Personalul angajat de citre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie sa respecte
regulile de ordine interioard prevazute in regulamentul intern al autoritéii contractante

« In situatia in care personalul prestatorului uzeaza de dreptul la greva, acesta trebuie sa respecte



graficul de livrare stabilit
» Dovada absolvirii cursurilor de notiuni fundamentale de igiena pentru personalul angajat de

catre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului

Cerinta 3

Lista cu utilajele, instalatiile si echipamentele tehnice de care dispune operatorul economic
Ofertantii/candidatii vor prezenta in oferta tehnica o lista cu utilajele, instalatiile si
echipamentele tehnice de care dispune operatorul economic care presteaza servicii pentru
executarea contractului va cuprinde minim 1 masina de transport autorizata sanitar veterinar, sau
un contract de inchiriere pentru un mijloc de transport auto autorizat sanitar-veterinar. si pentru
Siguranta Alimentelor, pentru transport produse activitate de catering: produse ambalate,

impachetate, fara regim termic;

Cerinta 4

Declara{ie privind sdndtatea si protectia muncii pentru personalul angajat sau cu alte forme
contractuale.

Cerinta 5

Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cat si echipamentele de rezerva, vor fi
conform legislatiei nationale si europene in vigoare.

« Ofertantul trebuie sa execute la termenele legale si ori de céte ori este nevoie verificarile
metrologice ale aparatelor de masurat si control utilizate

» Prestatorul de servicii se obligi sa pund la dispozitia Autoritatii contractuale, la cerere, lista
furnizorilor pentru materiile prime folosite la prepararea hranei si Declaratiile de conformitate si
Specificatiile tehnice de la producitori.

« Prestatorul serviciilor de catering va permite accesul reprezentantilor autoritatii contractante
din Compartimentul Medical si Social, ori de cate ori i se va solicita. Toate controalele vor fi
efectuate in prezenfa reprezentantilor prestatorului serviciilor de catering, care vor intocmi un
proces verbal de constatare.

din care sa reiasa urmatoarele informatii: beneficiarul, cantitatea, perioada (inclusiv data

incheierii contractului) si locul prestare al serviciilor.



MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

. Propunerea tehnica va contine o descriere detaliata a serviciilor care se vor presta, din care
sa rezulte indeplinirea tuturor cerintelor din caietul de sarcini, a achizifiei si sa asigure
furnizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii tehnice. Ofertantul va prezenta in detaliu
resursele materiale, umane, si tehnice alocate in vederea prestérii serviciului:

1. Lista cu personalul de conducere implicate in derularea contractului insotita de certificate
medicale cu mentiunea “Apt de munca”, eliberate de unitati medicale specializate in medicina
muncii,

2. Lista cu personalul de executie implicati in prepararea pachetului alimentar insotita de

certificate medicale cu mentiunea “Apt de munca”, eliberate de unitati medicale specializate in
medicina muncii si de certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentare de igiena,

conform Ordinului nr. 2209/4469/2022;

3. Copie dupd registru de inventar sau orice alt document din care sa reiasa ca detin
autovehicule speciale pentru activitatea de catering , care sa asigura transportul produselor
alimentare la temperaturi controlate; Pentru mijlocul de transport autorizat de Directia Sanitar
Veterinara, cu care va fi transportat pachetul alimentar, va prezenta copie dupa cartea de
identitate sau contractul de leasing sau contract de inchiriere;

4. Document care certifici ca persoana desemnata pentru distributia pachetelor define
certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentare de igiend, conform Ordinului
nr.2209/4469/2022; si certificatul medical cu mentiunea “Apt de munca”, eliberat de unitatea
medicala specializata in medicina muncii copie *’conform cu originalul” ;

5. In cadrul propunerii tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie (formulata
de citre operatorul economic) prin care acesta declara ca la elaborarea ofertei a tinut cont de
obligatiile referitoare la conditiile de munca si protectia muncii (conf. art. 51 alin 2 din Legea
98/2016). Ofertantul va preciza in cadrul ofertei faptul ca la elaborarea acesteia a tinut cont de
obligatie referitoare la conditiile de munca si protectia muncii.

Informatiile detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca
si protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii,
Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul www.inspectmun.ro/legislatie. In situatia in care
un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta, drept urmare nu are
calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

Propunerea tehnica contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract
propus de catre Autoritatea Contractanta.

In situaia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta,

drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.



Orice referire din cuprinsul prezentului caiet de sarcini ,prin care se indicd o anumiti
origine, sursd, productie, un procedeu special, 0 marca de fabricd sau de comert, un brevet de
inventie si/sau o licenta de fabricatie se va citi si interpreta ca fiind insotitd de mentiunea "sau

echivalent.

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractanta are la baza variantele
orientative de meniu care include sugestiile Institutului National de Sanatate Publica
exemplificata in anexa nr, 3 din Normele Metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr.
77/2023 redate mai jos:

- Sandvici cu sunca de porc/pui: baghetd/chifla, sunca de porc/pui, cascaval, salata,
ardei/rosii.
- Sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosati la gratar cu legume crude
(gogosar, varza, morcov).
- Un fruct intreg.

NOTA Acelasi tip de sandvici nu se va furniza timp de doua zile consecutiv. La sandivici se
adaugd un fruct obligatoriu (mar, para, portocald, banana, mandarina, alternativ). Fructele
trebuie si fie sinitoase, fard urme de atacuri provocate de boli. Dacd, la nivelul unitatii de
invitamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor art. 2 alin. (3) din O.U.G.
nr. 9/2020, prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei

lor, in limita valorii zilnice stabilita pentru un pachet alimentar/elev .

MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

1. Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere
juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezintd formularul de oferta.

2. Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, cu si fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente
prestérii serviciilor, inclusiv livrarea si descarcarea la sediile beneficiarului.

3. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al confinutului pe toata

perioada de valabilitate a ofertei de minim 90 zile. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate
de obiectul contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.In cazul unei
oferte comune, propunerea financiara va fi semnata de liderul asocierii precum si de toti ceilalti
membri ai asocierii sau de liderul asocierii in conditiile prezentdrii de mandat expres de

imputernicire din partea celorlalti asociati.
4. In cazul unei discrepante intre pretul unitar si preful total, se va lua in considerare pretul

unitar.



5. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de
derulare a contractului.

6. La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca
sunt sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor

contractuale, precum si marja de profit.

Lipsa formularului de ofertd reprezinti lipsa propunerii financiare, respectiv lipsa actului
juridic de angajare in contract, ceea ce atrage incadrarea ofertei in categoria ofertelor

inacceptabile.

GARANTIA DE PARTICIPARE
Ofertantii vor constitui garantia de participare in valoare de 8.688 lei.

Garantia de participare se constituie prin virament bancar in contul de Trezorerie a Autoritatii
Contractante ,deschis la Trezoreria Tecuci, avdnd cont RO82TREZ3075006XXX000112  sau
printr-un instrument de  garantare emis de o institutie de credit din Romania sau din alt stat sau
de o societate de asigurari, in conditiile legii. Garantia de participare trebuie sa fie irevocabila si
sa fie constituitd in suma si pentru perioada de valabilitate a ofertei ,respectiv 90 de zile de la

data limita de depunere a ofertei .

MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI
Ofertele trebuie sa fie depuse folosind sistemul de plic , adica un pachet sau un plic
exterior sigilat si netransparent care sa contina 3 plicuri in interior marcate corespunzator: "
Documente de calificare", , Propunerea Tehnica”si ,,Propunerea Financiara”.
Plicul va contine, separat pe langa aceste 3 plicuri si Imputernicirea pentru persoana
autorizata care depune oferta, daca este cazul.
Oferta va contine in mod obligatoriu un OPIS al documentelor care se depun.
Pe pachetul exterior se vor scrie urmatoarele informatii:
- Numele si adresa Autoritatii Contractante: Primaria Driganesti, Comuna Drigénestii, str.
Principala, nr. 196, Judetul Galati
- Numele proiectului pentru care se depune oferta: ,, Pachete alimentare pentru Scoala
Gimnaziald nr.] Draginesti Judetul Galati.- Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru
scoli(Rev 2) , pentru  anul scolar 2023 — 2024
- Mentiunea “A nu se deschide inaintea sesiunii de deschidere a ofertelor”data ora
Autoritatea Contractanta nu isi asuma nici o responsabilitate in cazul in care ofertele nu

sunt intacte, sigilate sau plicul exterior nu este marcat conform prevederilor de mai sus.



Adresa la care se depun ofertele: Primaria Dragénesti, Comuna Draganesti, str. Principala, nr.
196, Judetul Galati..

Operatorul economic trebuie sa ia toate masurile astfel incat oferta sa fie transmisa la
sediul autoritatii contractante, numai pana la data limita de depunere a ofertelor, asa cum va fi
aceasta evidentiata in anuntul/ invitatia de participare;

Riscurile depunerii/transmiterii ofertei, inclusiv forta majora, cad in sarcina operatorului
economic.

Ofertele depuse la o alta adresa decat cea mai sus precizata sau dupa expirarea datei
pentru depunere se returneaza nedeschise.

Nu se accepta oferte nesemnate.

Documentele insotitoare sunt:

* Scrisoare de inaintare;
* Imputernicire+copie Carte de Identitate a imputernicitului;

In cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens
documentele respective trebuie sa fie semnate si parafate conform prevederilor legale.

Orice operator economic are dreptul de a-si modifica sau de a-si retrage oferta numai
inainte de data limita stabilita pentru depunerea ofertei si numai printr-o solicitare scrisa in acest
sens.

Atentie:

Se solicitd operatorilor economici sd procedeze la numerotarea de la prima la ultima
pagind a tuturor paginilor din cadrul ofertei, din cadrul documentelor de calificare si din cadrul
celorlalte documente care insotesc oferta, astfel incit acestea sd poatd fi identificate in mod
facil.

Ofertantii au obligatia de a analiza documentatia de atribuire si de a transmite oferta
conform tuturor instructiunilor, formularelor, prevederilor contractuale si caietului de sarcini

continute 1n aceastd documentatie.

Stabilirea ofertei castigatoare se va realiza prin clasificarea ofertelor in ordinea
descrescdtoare a punctajului total obtinut, in urma aplicarii criteriului de atribuire - ,, cel mai
bun raport calitate-pret”. In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc,
cu punctaje egale, departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de
evaluare in ordine descrescatoare a ponderilor acestora. In situatia in care egalitatea se menfine,
autoritatea contractanta are dreptul sa solicite noi propuneri financiare, si oferta castigatoare va
fi desemnata cea cu propunerea financiara cea mai mica .

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de

derulare a contractului.



ALGORITM DE CALCUL PENTRU EVALUAREA OFERTELOR

Punctajul maxim ce poate fi obtinut de citre un ofertant este de 100 de puncte

Cel mai bun raport calitate-preg
Factori de evaluare Pondere
1.  Pretul ofertei 40
2.  Caracteristici tehnice si de calitate 60
TOTAL 100

Aplicarea algoritmului de calcul:

Punctajul pentru factorul de evaluare pretul ofertei se va acorda astfel:
a] pentru cel mai scizut dintre preturile ofertelor se acorda 40 puncte
b] pentru alte preturi decét cele previzute la lit a) punctajul se acorda astfel:

Pn = (pmin / pn) x 40 (punctaj maxim alocat)

Pn - punctajul ofertei care se evalueaza
pmin — pretul minim ofertat

pn - pretul ofertei care se evalueazi

Conditie obligatorie

« Pretul maxim care se poate oferi pentru un pachet alimentar este de 13,76 lei fara TVA/ suport
alimentar care include pregul produselor, cheltuielile cu prepararea si cheltuielile de transport si

de distributie, dupa caz.

o Pretul ofertat ramane ferm pe toata durata derularii contractului.

Componenta de Caracteristici tehnice si de calitate este alcatuita din 3 subfactori

a) Subfactorul Calitate - componenta calitativa - cu pondere de maxim 20 puncte.
Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai mare gramaj propus de ofertanti pentru componente produse din carne si/sau
branzeturi derivate din lapte (Cmax) se acorda 20 de puncte;
b) Pentru gramaje mai mici decét cel prevazut la lit.a) se acorda punctajul astfel:

Pn = (Cn/Cmax) x 20 (punctaj maxim alocat]

Pn - punctajul ofertei care se evalueazd Cn

- calitatea ofertei care se evalueazd Cmax



- calitatea cea mai ridicata

Conditii obligatorie

» (Cantitatea produselor din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte trebuie sa fie de minim 40g
/pachet alimentar.
» Cantitatea de mimim 40g pentru componente produse din carne si/sau branzeturi derivate
din lapte pentru pachetele alimentare — tip sandvis care au in componenta atat carne/produse
din carne si branzeturi derivate din lapte, va fi formata din cantitati egale sau aproximativ egale

intre ele.

b) Subfactorul Procent materie prima - Componenta materie prima cu o pondere de

maximum 30 de puncte

Se va analiza alocarea celui mai mare procent din suma disponibild per beneficiar pentru

achizitia materiei prime.
Punctajul pentru factorul de evaluare ,,Procent materie prima" se acorda astfel:

a) Pentru alocarea celui mai mare procent din suma disponibila per beneficiar pentru achizitia

materiei prime se acorda punctajul maxim - 30 puncte.

b) Pentru alt procent decat cel prevazut la lit. a] se acorda punctajul astfel:

Pn = (Pry/Prmax) x 30 (punctaj maxim alocat)

Pn - punctajul ofertei care se evalueazi

Pry - procentul alocat din suma pentru achizitia materiei prime al ofertei care se
evalueaza

Prmax - procentul maxim alocat din suma pentru achizifia materiei prime

Conditie obligatorie

Suma disponibild per beneficiar pentru achizitia materiei prime trebuie sa fie de cel putin 40%

c)Subfactorul tehnic- Timp de acoperire a punctelor de livrare cu o pondere de maxim 10

puncte.

Se accepta un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 de minute  ( oferta care
prezinta un timp de livrare de peste 60 de minute, va fi respinsa), un timp ofertat sub 30 de minute

nu va fi punctat suplimentar.



Algoritm de calcul: Timpul de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in minute .
Punctajul se acorda astfel :

a) Pentru timpul minim ofertat (care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 30 de
minute), se va acorda punctajul maxim alocat ;

b) Pentru celalalte termene ofertate, punctajul T(n) se calculeaza proportional ,astfel
T(n)= (Timpul minim ofertat/ Timp n) X punctaj maxim alocat
T(n)- punctajul ofertei care se evalueaza

Timp n — timpul ofertei care se evalueaza

In cazul in care dous sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale,

departajarea se va face avand in vedere punctajul obfinut la factorii de evaluare in ordinea

descrescdtoare a ponderilor acestora.

in situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractanta va solicita noi propuneri
financiare, acestea urmand fi prezentate, ca raspuns la solicitarea autoritatii contractante, in
vederea departajarii ofertelor, oferta castigitoare fiind desemnati cea cu propunerea
financiard cea mai mica.

ATENTIONARE - CLAUZA SUSPENSIVA CONTRACT
Art. 2 din O.U.G. 77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui

suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unita{i de invatamant preuniversitar de stat
prevede ca : ,Finantarea Programului-pilot in perioada desfisurarii cursurilor prescolarilor si
elevilor din 450 de unititi de invatamant preuniversitar de stat, in anul scolar 2023-2024, se aloca
bugetelor locale ale unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor pe raza
carora se afla unitatile-pilot, din sume defalcate din unele venituri ale bugetului de stat pentru
finantarea cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor, oraselor, municipiilor,
sectoarelor si municipiului Bucuresti, astfel: in anul 2023, suma de 133 441 mii de lei"

Avand in vedere ca sursa de finantare a prezentei achizitii este bugetul de stat in conformitate cu
prevederile O.U.G. 77/2023 si ca in lipsa acestei finantari nu exista posibilitatea sustinerii acestor
cheltuieli din veniturile proprii ale bugetului local al comunei Draganesti, societifile comerciale
participante la aceasta procedura isi vor asuma, prin insusirea clauzelor contractuale, rezilierea
contractului la simpla notificare a autoritatii contractante, in situaia in care finantarea de la bugetul

de stat va fi anulata.

Achizitii publice

Tomita Ionela



